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C H Â T E A U  C E S S E R A S

Cru La Livinière — Magnum  2022
Cru La Livinière  ·  Red wine

G R A P E S

Syrah · Mourvèdre · Carignan · Grenache
VO L U M E

1,5 l

PAC K AG I N G

Magnum

TA S T I N G  N O T E S

A P P E A R A N C E

Vakker, dyp granatrød med rubinrøde reflekser.

A R O M A

Rik, med toner av sorte oliven, røde bær og fiolett, forsterket av krydder og pralin.

PA L AT E

Flytende tekstur, velbalansert, med finesse og subtilitet, båret av godt integrerte fattoner.

W I N E M A K I N G

Avstilket høsting og tradisjonell vinifisering på Syrah. Karbonisk maserasjon på Carignan, Grenache og Mourvèdre. 65 % av vinen 

fatlagres på fransk eik i 12 måneder. 35 år gamle vinstokker, drevet bærekraftig (grasdekke, biologisk skadedyrkontroll, organisk 

gjødsel, kontrollert avling på 45 hl/ha), på sandstein- og mergeljord.

AVA I L A B I L I T Y

O N - T R A D E
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Available through restaurants and bars. Private consumers may order via Vinmonopolet's special order service at a fixed price.
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